
TOMATENSALAT
mit gegrillten pfirsichen  & burrata



ZUBEREITUNG
1.tomaten, pfirsiche & rucola

waschen. tomaten nach belieben
kleinschneiden, dann in eine grosse

schüssel geben.
2. pfirsiche in spalten schneiden und

kurz auf den heissen grill oder in
eine grillpfanne legen bis sie warm

und leicht weich sind, dann
vorsichtig mit den tomaten mischen.
3. 3el olivenöl mit dem zitronensaft

verrühren. mit salz, pfeffer &
knoblauch abschmecken und über

die tomaten geben und vermengen.
auf einer platte den rucola drapieren

und den marinierten salat darauf
verteilen.

4.die burrata in stücke zupfen, auf
dem salat verteilen und mit dem

restlichen olivenöl, piment
d'espelette und basilikum garnieren.

GUTEN APPETIT!

für 4 personen als vorspeise
zubereitungszeit:  ca. 20 minuten
weinempfehlung: 
traiser weissburgunder &
auxerrois 
oder traiser frühburgunder
blanc de noir

Schwierigkeit:

ZUTATEN:
800 g verschiedenste tomaten 
100g rucola
2 reife pfirsiche
4 el olivenöl 
saft einer halben Zitrone
Salz
Pfeffer
piment d'espelette
1 knoblauchzehe
2 kugeln burrata
1 handvoll frischer basilikum 

tomatensalat 
mit gegrillten pfirsichen & burrata

tipp
wunderbar passen dazu auch
parmaschinken & frisches brot!


